
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

CENE DI BENVENUTO CON APERITIVO 
 
 

Menu n° 1 
 

APERITIVO 

 

Spumante siciliano, spremute fresche di arancia e pompelmo, 
cocktail maison di stagione (Rossini / Puccini / Bellini / Mimosa)  

e dry snack (nocciole – mandorle- pistacchi-olive- fiori di cappero) 
 

***** 

 

Tocchetto di salmone vaporato alle erbe aromatiche su tortino di spinaci  e 

caramello al balsamico tradizionale 

Paccheri di Gragnano  con gamberetti rosa, pomodori datterini e 

maggiorana fresca 

Lombo di maialino  in casseruola con piccole verdure e salsa al cacao 

 

Semifreddo al Grand Marnier con crema di fragole ed arance candite   

Caffè e friandise 

 

 

Acqua, vino d.o.c. o i.g.t. siciliano* 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

CENE DI BENVENUTO 
 
 

Menu n° 2 

 

APERITIVO  
 

Spumante siciliano, spremute fresche di arancia e pompelmo, 
cocktail maison di stagione (Rossini / Puccini / Bellini / Mimosa) 

 e dry snack (nocciole – mandorle- pistacchi-olive- fiori di cappero) 

 

****** 

 

Battuto di cernia bianca profumato con capperi di Pantelleria su letto di 

melanzane al forno marinate all'aceto  

Risotto mantecato con gamberetti rosa deliziati al  limone  

e rosmarino fresco   

 

Medaglione di filetto manzo  rosolato al forno, purea di sedano rapa e 
salsa al tartufo nero 

 
Mousse di ricotta e canditi con piccola tartare di frutta  

e salsa al cardamomo 

 

Caffè e friandise 

 

Acqua, vino d.o.c. o i.g.t. siciliano* 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CENE DI BENVENUTO 
 
 

Menu n° 3 

 

APERITIVO  
 

Spumante siciliano, spremute fresche di arancia e pompelmo,  
cocktail maison di stagione (Rossini / Puccini / Bellini / Mimosa)  

e dry snack (nocciole – mandorle- pistacchi-olive- fiori di cappero) 
 

****** 

 

Bianco di galletto al forno, ciuffetto aromatico e cremoso al tonno 
 

Pennette zite saltate con ragout di totano alle spezie e peperoncino 
 

Tocchetto di dentice al forno con ristretto all’acqua di mare su purea di 
patate alle erbe 

 

Mousse di cioccolato bianco aromatizzato all’arancia in cialda croccante 
con salsa alle fragole 

 
Caffè e friandise 

 

 

Acqua, vino d.o.c. o i.g.t. siciliano* 
 

 



 

 

 
 

CENE DI BENVENUTO 
 
 

Menu’ n° 4 

 

APERITIVO  

 
Spumante siciliano, spremute fresche di arancia e pompelmo,  

cocktail maison di stagione (Rossini / Puccini / Bellini / Mimosa)  
e dry snack (nocciole – mandorle- pistacchi-olive- fiori di cappero) 

 

****** 

 Terrina di pesce bianco e verdure alle erbe aromatiche con marmellata di 
mele e canella 

 

Mezzemaniche saltate con fonduta di melanzane viola, pomodorini 
datterini al basilico verde    

 
Tocchetto di pauro in crosta di pomodoro e origano  

con tagliatelle di verdure e salsa salmoriglio 

 

Tortino di fine frolla ai pistacchi di Bronte con riduzione  
al Passito delle Lipari 

 
Caffè e friandise 

 

 

Acqua, vino d.o.c. o i.g.t. siciliano* 
 

* Le bevande incluse sono: 1/3 bott di vino, 1/2  litro di acqua e 1 caffè per 
persona. 

 

 


