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Antipasti  
Controfiletto di manzo marinato al sale grosso con insalatina di 
fagiolini e ananas 
Composizione di tonno, pesce  spada e salmone affumicati su 
insalata di finocchi e pinoli   
Carpaccio di cernia al battuto di pomodorini e capperi 
 
 
Primi  
Risotto allo Champagne 
Risotto con gamberetti e zucchine  
Crespelle ai frutti di mare e radicchio trevisano  
Ravioli di melanzane e provola affumicata al burro fuso e timo  
Caserecce saltate con trito di fasolari, cozze e pomodorini di 
Pachino  
 Maltagliati saltati con gamberi, cicoria di campo e piselli 
 
 
Secondi   
Cosciotto di vitello picchettato con verdure e rosolato al forno in 
salsa di vino bianco 
Rosette di vitello coppate al sentore di salvia 
Millefoglie di vitello con melanzane e provola in salsa di Moscato 
 
Trancetto di tonno locale al forno con salsa di agrumi 
Filetto di spigola al forno con fagiolini e pomodoro pendolo 
Trancio di salmone ai tre pepi con salsa ridotta al Pernot    
 
 
                    

 

 
Dessert 
Semifreddo al torroncino con salsa al cioccolato 
Cassata siciliana al bicchiere * 
Tartellette di pasta frolla con frutta in gelatina di 
passito 
Torta augurale personalizzata  
 
Bevande 
Selezione di vino bianco  -  vino rosso  -  acque 
minerali – Caffè – spumante o vino da dessert 
 
* massimo 30 persone. 
 

GALA DINNER 
Scelta di 1 antipasto,  2 primi, 1 secondo e 1 dessert  

 


