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Antipasti  
Salmone marinato ai profumi di Zagare 
Involtini di bresaola e caprino 
Sformatino di melanzane con provola affumicata su coulis di 
pomodoro di Pachino e pesto leggero 
Insalata di rucola con funghi champignon e scaglie di grana 
Tempura di verdure con emulsione di salsa soia 
Alici marinate ai profumi siciliani  
 
Primi  
Caserecce con zucchine e ricotta salata 
Pennette alla Norma 
Pasta con le sarde alla Palermitana 
Pennette con tocchetti di tonno del mediterraneo, pomodoro e 
capperi 
 
Ravioli di zucca al burro di timo * 
Crespelle gratinate farcite con melanzane e formaggio 
Risotto alle verdure stagionali mantecato all’olio di frantoio 
Risotto mantecato al limone e rosmarino 
 
 

                           

                                               

 
 

 
 

 
Secondi   
Involtino di tonno su caponatina croccante in salsa 
piccante 
Scaloppa di salmone ai tre pepi con salsa ridotta al 
Pernod 
Ruota di spada stufata al forno con pomodorini di 
Pachino e olive nere 
Involtini di pesce spada alla ghiotta 
 
Cosciotto di maiale al forno ai profumi di erbe 
aromatiche 
Rosette di vitello rosolate al forno con erbette 
fritte e funghi coltivati 
Involtini alla palermitana 
Involtino di pollo con spinaci, formaggio piacentino 
e scamorza  
 
Dessert 
Macedonia o tagliata di frutta fresca 
Torta al pistacchio 
Sacher 
Torta al limone 
Torta di ricotta  
Semifreddo alle mandorle con salsa cioccolato 
Semifreddo al pistacchio con salsa vaniglia 

 

SERVED LUNCH   
Scelta di 1 primo, 1 secondo e 1 desser oppure 1 antipasto, 1 primo e 1 dessert  

 

Bevande 
Selezione di vino bianco  -  vino rosso  -  acque minerali - Caffè 

 

 


