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Col suo ingresso salgono a sette i ristoranti “Tre stelle™ in Italia. Confermati i sei della scorsa edizione
E nell’elencoadesso spuntano anche locali meno convenzionali e pit vicini ai gusti popolari
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L anno memorabile di Bottura
e1lre anche nella guida Michelin

Ha scelto il suo
locale peril
brindisi trauna
telefonata di
Carxio Craccoe
icomplimenti
di Feyran Adria
LA GRANELLOD

MILANG
a guida della svolta.
Massimo Borttura
conquista la terza
stella, super ciliegi-
na sulla torta di un
anno magico, punteggiato di
premi e riconoscimenti da una
parte all'altra del mondo. Mai
riconoscimento fu piin sacro-
santo e apprezzale in maniera
trasversale. Ofoe a essere un
cuccostrepitoso, infatti, Bottu-
Ya 5a CONiURAre COHIE Nessun
altro arnore per la terra e rap-
porti conicolleghi, eticasacia-
le e gioco di squadra. Tl suo in-
gressonell ' Empirco della cuei-
nameondialefasalire asetteiri-
storant tristellati in Ttalia, gra-
zieallaconfermadeiscigiapre-
sentinella scorsa edizione.
Quattro 1 nuovi locali histel-
lati, equamente divisi fra tradi-
zione sublimata da grandi ma-
terie prime—Toninoai Quattro
Passi, il SanDomenico di Taor-
mina—e la cucina moderna di
Oliver Glowig, felicemente tra-
piantatoa Roma, seguito atug-
ta dal suo miglior allievo, An-

drea Migliaccio, che I'ha sosti-
tnito ai fornelli del magnifico
Capri Palace. A perdere e due
stelle, ilMet diVenezia, imasto
vrfann dello chef Corrado Fa-
solato, ¢ La Frasca, che ne ha
CONServata una.

Maaldiladellanaotizia pittat-
tesa, quest'anno la Rossa sem-
bra essersi scrollata di dosso il
torpore delle ultime edizioni,
mandando m passerella indi-
Tizzi meno convenzionali, vici-
nial comune sentire gastrono-
micn, al di 1a di forme ed cti-
chette. Perché se & vero che la
gastronomia del terzo millen-
nio & unmix complesso dicuci-
nealtruienuovistlidivita, ispi-
razioni hi-tech & urgenze cco-
nomiche, guai se la guida ga-
stronomica pil: prestiginsa del
mondofosserimasta arwoccata
sui capisaldi della ristorazione
d'antin.

Fausto Arrighi, bravo e one-
sto curatore dell’edizione ita-
liana, lo ha sotlolineato con or-
goglio: «Noi ti occupiamo piil
diprincipichedimode. Manon
possiamo non teneve in consi-
derazione il momento che vi-
viamo, premiando gli sforzi dei
ristoratori di resistere ai morsi
della crisi. Per esempio, sce-
gliendodiaprireunlocalesem
plice negli arredi, agile nel ser-
vizio, ma alto nella qualith dei
piatti. Oppure privilegiando il
pallo sull’aragosta, pensando
percossi con piccoli piatt,

creando proposte culinarie
piit facili. Non a caso, oloe un
terzo dei locali segnalati han-
no un 1ueni 4 meno di venti-
cinque euro. Modalita alter-
native alla risterazione ¢lassi
ca, che danno la possibility
agli chefpili giovani di trovare
unloro spazion.

Un nuevo approccio che ha
permesso alla ristorazione del-
legrandicittadirisalirela china
della qualita, dopo anni di
oblio, quandn mtto il meglic
della ristorazione semmbrava
Sparsc lra cosle £ campagna,
trionfo della provinciamange-
reccia. Eil caso di Milano, dove
we locali apparentemente di-
stanti tra loro hanno guada-
gnato la loro prima stelling, a
partire dall'UTnico di Fabio Bal-
dassarre, appoggiato sulla ter-
razza del grattacielo JWC. Altra
newentry quells di Alice, risto-
rantedipesce tutto al fesmumini-
le.Ma la novitapii diveriente &
rappresentata dal Pont de Ferr,
siorica osteria dei Navigli, che
spiazza e rapisce associando
tovagliette di carta e piatt raz-
zend, cucinat da Matias Per-
dome, tren{’anni, primo wu-
gupiane ad aver guadagnato la
stella Michelin. Massimno Bot-
tura ha sceltoil suo locale per il
primo byindisi tristellato, tra
una telefonata di Carlo Cracco
eicompliment diFerran Adria.
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ITre Stelle italiani 1Tre Cappelli
della Guida Michelin dell’Espresso
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Sarisa Novaro) Qsteria Francescana
Dal Pescatore &k & Modena
Canneto sull'Oglic (Mantova) La Pergola
Le Calandre %%  OellHotel Fhme Cavalieri
Rubano {Padova) ey
Enoteca Pinchiorr #% % LeCalandre
E[are;ze ol Rubano {Pd)
ergola
Roma HHEHF igsani e
Da Vittorio R Baschi (Tl'}
Brusaporto (Bergamo) Piazza Duomo
Osteria Francescana 4 &  Abaon
ooy ullas?} s
del Gambero Rosso Combal
{i priemi 7 In classifica) ﬁrva.‘ﬁa;ze' o
Osteria Francescana l" 9 5
Modena i g
=, Dal Pascatore
Vi vatPescatore
aaﬁq}:-fﬁ} S *"} Canneto sull"Oglio {Mn}
La Pergol Enoteca Pinchiomi
dell’ Hﬂ‘i‘.&? Flame Cavalier " Firenze
Roma il Ganto
Hotel Certcsa di Maggiano
Le Calandre Siena
Rubane (PD) .Mh
Don Affonso 1830 Castel di Sangro (Aq)
Sant’ ﬁ. Villa Crespi
sui Due Gatfi (Na) Orta San Giufio (No)
PiazzaDuoma
Alba (CN)

INVETTA
Massimo Bottura de

“L'Osteria Francescana™
di Modena
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